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%u di %apodanno [/\\
4y

%zzicﬁino dello cﬁef con coppa di cﬁam}mgne T

g

%le Vorspeise vom Kiichenchef mit einem Glas Champagner

KR K
AN X X

L%\/O[ﬁﬂo Oﬁ quag(ia cfomto Suun tlmﬁa([o cfi}aatate a[ tartufo nero

terrina di foie grase mele caramellate al vecchio porto

&)(cfene Wachtelrolle auf ‘Kartoﬁ(e[-‘ﬁ’mﬁafe mit schwarzem T riiffel

Terrine mit Foie Gras und karamellisierten Apfeln im alten Portwein

KR K
AN X X

gon‘e[[i al nero di sqa}aia rijaiem’ allossobuco di vitello con salsa cremosa ai fungﬁi Joorcim’

gorte[(i mit ﬁntenﬁscﬁtinte gefu(ﬁ“ mit Kalbsossobuco und einer cremigen Stein}oifzsauce

KR R
AN X X

%fmone ‘J\forvegese cotto a(va}aore con SCamJOO c[e(Sucfafrica

¢ salsa al burro bianco sajoorim al finoccﬁio

&Jdm}oﬁer norwegiscﬁer Lachs mit sucfcgcriéaniscﬁen Scampi

und wiirzige weiﬁe Buttersauce mit Fenchel

KR K
AN X X

%m’e di Filetto vitello "Wef(ington” con salsa al pepe rosso

Soﬁ%’ce pure di _patate verdurine g(assate

%Z vom Kalbsfilet ,,Wellington“ mit roter Pfeffersauce
Weiches Kartoffelpiiree und glasiertes Gemiise

KR K
AN X X

% cassata con ge[ato a(ﬂz castagne 4 soﬁcice a[cioccofato

%—Cassam mit Kastanieneis und weiche Schokolade

‘Menu intero ‘Fr. 156.-
‘Menu carne o pesce Fr. 141.-

‘Menu tre portate Fr. 126.-




